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Pressemitteilung der MChef GmbH & Co. KG am 04. April 2022

VIP-Hospitality ohne Strom, mit Kostenvorteil: Maximale Flexibilität mit dem Hospitality-Trailer
Für erstklassige Events und Veranstaltungen an jedem Ort 
Bielefeld, 04. April. Mit dem neuen Hospitality-Trailer bietet der Bielefelder Lebensmittelservice MChef ab sofort ein Catering-Konzept, das für Veranstaltungen maximale Flexibilität bietet. Den individuellen Trailer-Aufbau hat das Bielefelder Unternehmen in Zusammenarbeit mit dem Spezialisten A6 Jung Fahrzeugbau aus Homburg realisiert und vermietet ihn für Produktpräsentation, Messen und VIP-Events. 

Im Einsatz punktet der Hospitality-Trailer von MChef mit einem Restaurant für 125 Gäste, die in der exklusiven Lounge an Bord des Trailers, auf einer überdachten Terrasse und in einem hochwertigen Zelt Platz nehmen. Serviert wird erstklassige Gastronomie von MChef, die in den neun Dialoggarern an Bord zubereitet wird. Bei Bedarf kann die Kapazität mit einem weiteren Hospitality-Trailer auf 250 Gäste steigen.

Mit einer eigenen Stromversorgung und einer Kühl- und Gefrierkapazität für bis zu 450 Essen ist der Hospitality-Trailer auch auf Veranstaltungen vorbereitet, bei denen keine Stromversorgung zur Verfügung steht. Das passende Speisenangebot hat das Bielefelder Unternehmen extra für Veranstaltungen ausgebaut und kann neben der exklusiven Produktlinie MChef à la carte auch erstklassige Restaurantqualität und ein einfaches Speisenangebot im Weckglas anbieten. 

Hohe Qualität bei exakt planbaren Kosten

Das Konzept des Hospitality-Trailers kommt im Vergleich zu bekannten Messe- und Cateringlösungen ohne die Infrastruktur einer vollständigen Profi-Küche aus und kann auf nur 230 Quadratmetern aufgebaut werden. Das spart Fläche und damit Kosten. Zubereitet werden auf Porzellan angerichtete Gerichte, die im Dialoggarer an Bord des Hospitality-Trailers in kurzer Zeit servierfertig sind. Mit einem Serviceteam von nur sechs Mitarbeiter*innen kann eine Veranstaltung für bis zu 125 Gäste einfach und kostengünstig bewirtet werden. 

Innovative Lösungen für Gastronomie, Hotellerie und Catering

MChef liefert seit 2018 Spitzengastronomie an jeden Ort in ganz Deutschland. Zu den Kunden des Unternehmens gehören Hotels, Fußballstadien, Wirtschaftsprüfungsgesellschaften und namhafte Unternehmen, die den Service von MChef individuell auf ihre Anforderungen zuschneiden. Die Zubereitung der Produktlinie "Daily professional" für die Gastronomie erfolgt in den bereits vorhandenen Kochsystemen der Hotellerie und Gastronomie, zum Beispiel im Kombidämpfer. Mit der Produktlinie „MChef à la carte“ bietet MChef Spitzengastronomie für die Zubereitung im Dialoggarer.



Bildunterschriften:

VIP-Hospitality in Aktion: Der Hospitality-Trailer im Einsatz bei einer Veranstaltung am Nürnberger Dutzendteich

Neun Dialoggarer bereiten À-la-carte-Speisen auf den Punkt zu.

Die eigene Stromversorgung betreibt nicht allein die Dialoggarer, sondern auch zwei Kühl- und Tiefkühleinheiten im Rumpf des Trailers. 

Im Hospitality-Trailer: Restaurant und Lounge


Über MChef
MChef wurde 2017 von Miele und dem gelernten Koch und Kaufmann Martin Eilerts gegründet. Das Unternehmen entwickelt und vertreibt Gerichte und Menüs in erstklassiger Qualität für die Zubereitung in den professionellen Kochsystemen der Gastronomie, z.B. Kombidämpfer, und im Dialoggarer von Miele. 
Geschäftsführer Martin Eilerts hat sein Berufsleben mit einer Ausbildung zum Koch begonnen und vor seinem Studium unter anderem in der Sterne-Gastronomie gearbeitet. Als Diplom-Kaufmann begann seine Karriere in der Unternehmensberatung und in der Geschäftsführung eines mittelständischen Unternehmens. Gleichzeitig reifte die Idee, ein eigenes Unternehmen zu gründen, das durchaus mit Spitzengastronomie zu tun haben sollte, aber aus einem neuen, innovativen Blickwinkel. 2017 folgte gemeinsam mit der Miele & Cie. KG die Gründung von MChef, im September 2018 begann die Belieferung des Pilotmarkts NRW und seit 2019 liefert MChef bundesweit an Gastronomie, Hotellerie, Unternehmen und alle Menschen, die ausgezeichnete Qualität zu schätzen wissen. 
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