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Exklusive Abfüllung: Original Radeberger Reserve Kräuterlikör 

2021 

Streng limitierte Rarität der RADEBERGER DESTILLATION & LIQUEURFABRIK 

 

Radeberg, 25. Januar 2022 – Die RADEBERGER DESTILLATION & LIQUEURFABRIK 

präsentiert ihre neueste, exklusive Sonderabfüllung des Radeberger Reserve 

Kräuterlikörs 2021. Durch eine 18-monatige Reifung in alten Whiskey-Fässern erhält 

der hochwertige Digestif seinen einzigartigen Geschmack. Der Radeberger Reserve 

Kräuterlikör 2021 ist ab sofort in streng limitierter Anzahl erhältlich und sorgt für 

erlesene Genussmomente. 

Von Zeit zu Zeit wird einer kleinen, exklusiven Menge des Original Radeberger Kräuterlikörs, 

dem berühmten Likör aus der sächsischen Stadt Radeberg, ein besonderer 

Veredelungsprozess zuteil. Dieses Mal reifte der Kräuterlikör 18 Monate in alten Whiskey-

Fässern aus amerikanischer Eiche, in denen zuvor schottischer Single Malt Whisky von der 

Isle of Islay lagerte, zur streng limitierten Radeberger Reserve 2021 heran. Die mehrjährige 

Erfahrung des Destillateur-Meisters, gepaart mit der langen Ruhezeit und den 

unvergleichlichen Noten des Eichenholzes und Whiskeys, verleiht dem Premium Kräuterlikör 

sein würzig-intensives und zugleich sehr mildes Aroma. Der vielfältige Geschmack von 

Karamell, Vanille und Zitrone, vereint mit harmonisch ausbalancierten Holz- und 

Rauchnoten, macht den Radeberger Reserve 2021 zu einem einzigartigen Kräuterlikör. Nur 

der pure, unverfälschte Genuss des Radeberger Reserve wird der herausragenden Qualität, 

der sorgsamen Auswahl hochwertiger Zutaten sowie dem unvergleichlichen Aromenspiel 

dieses edlen Digestifs gerecht. Der Radeberger Reserve Kräuterlikör 2021 ist eine exklusive, 

streng limitierte Spezialität in ausgezeichneter Qualität für besondere Anlässe und 

Genussmomente. Privat abgefüllt, nummeriert und handsigniert bringt die Rarität in der 

stilvollen 0,5-Liter-Glasflasche einen Hauch von Exklusivität in jede Bar und ist zudem ein 

edles Geschenk für wahre Kenner und Genießer. 

Erhältlich ist der Original Radeberger Reserve Kräuterlikör 2021 unter behnshop.de  

 

 

 

Faktencheck Original Radeberger Reserve Kräuterlikör 2021 

• 0,5-Liter-Flasche 

• 40,5% vol. 

• UVP: 20,99 EUR  

• erhältlich ab sofort 

 

 

https://www.behnshop.de/spirituosen/digestif/514/original-radeberger-reserve-kraeuterlikoer-0-5l-abfuellung-2021
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Bildmaterial: 

 

Bildtitel: Thomas Tiebel, Inhaber der Radeberger 

Liqueurfabrik, mit dem Radeberger Reserve Kräuterlikör 

2021. 

Dateiname: WALDEMAR BEHN_Radeberger Reserve 2021 

Bildquelle: WALDEMAR BEHN GmbH  

 

Bildtitel: Original Radeberger Reserve Kräuterlikör 2021 

Dateiname: WALDEMAR BEHN_Radebereger Reserve 

2021_Mood 

Bildquelle: WALDEMAR BEHN GmbH 

 

Über RADEBERGER DESTILLATION & LIQUEURFABRIK 

Kräutertradition seit 1877 

Gegründet wurde die Radeberger Destillation & Liqueurfabrik 1877 von Wilhelm Richter. 

Zuerst unter dem Namen „Dampfdestillation und Liqueurfabrik Goldene Sonne“ firmierend 

und seinerzeit noch als „Medizinalbitter ersten Ranges“ deklariert, gelangte Original 

Radeberger Kräuterlikör ursprünglich wohl als „magenstärkende Delikatesse“, wie es 

überlieferte Dokumente formulieren, an den Königlich Sächsischen Hof. 

Diese royale Anerkennung ermutigte Wilhelm Richter, seinen noblen Kräuterlikör auch bei 

den großen Ausstellungen um die Jahrhundertwende zu zeigen und verkosten zu lassen. 

Zahlreiche Goldmedaillen bestätigten dieses frühe Qualitätsmarketing ebenso wie 

sogenannte „Anerkennungsschreiben“ aus der Kundschaft, die man bis in die zwanziger 

Jahre gern und zahlreich veröffentlichte (Beispiel von 1927: „Ich erlaube mir, der Firma für 

die ganz vorzügliche Güte des gelieferten Original Radeberger Kräuterlikörs meine vollste 

Anerkennung auszusprechen.“). 

Seit nun mehr als 144 Jahren wird in den historischen Räumlichkeiten, die im Herzen der 

sächsischen Stadt Radeberg gelegen sind, nahezu ununterbrochen in handwerklicher Art 

und Weise die Essenz des berühmten Original Radeberger Kräuterlikörs destilliert und 

gereift. 

Nur wenige Kenner wissen, dass der Original Radeberger Kräuterlikör vermutlich zu den 

besten Kräuterlikören Deutschlands zählt. Den größten Erfolg seiner jüngeren Geschichte 

errang Original Radeberger Kräuterlikör beim renommierten „Mixology Taste Forum 2017“: 

Als unangefochtener Testsieger in der Kategorie „Premium Kräuterliköre des 
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deutschsprachigen Raums“ wurde einzig Original Radeberger Kräuterlikör mit dem Prädikat 

„Excellent“ ausgezeichnet. 

Seit dem Jahre 1999 ist Original Radeberger Kräuterlikör im Vertrieb des für seine 

einzigartigen Spirituosenmarken bekannten Familienunternehmens WALDEMAR BEHN. 

 

Über WALDEMAR BEHN 

Familienunternehmen mit Handschlag-Mentalität und Gründer-Gen 

Seit Gründung im Jahre 1892 ist das Unternehmen WALDEMAR BEHN mit Sitz in 

Eckernförde durchgängig in Familienbesitz und wird aktuell von Rüdiger und Waldemar Behn 

in der vierten Generation geführt. Das heutige, starke Führungsduo ist seit 1984 am Ruder, 

als ihnen ihr Vater, Harro Behn, das Unternehmen, zu dem auch der 

Getränkefachgroßhandel BEHN Getränke gehört, gleichberechtigt übergeben hat. 

Gemeinsam mit 260 Mitarbeitern haben die Brüder in den vergangenen Jahrzehnten das 

Sortiment um innovative, international bekannte Spirituosen, wie Kleiner Feigling, Dooley ś 

Original Toffee Cream Liqueur und DANZKA Vodka, erfolgreich erweitert. 

Heimatverbundenheit zeigt das Familienunternehmen mit regionalen Traditionsmarken wie 

Küstennebel, Friesengeist und Radeberger Kräuterlikör. Mit Andalö kam 2010 ein 

Sanddornlikör ins Sortiment, der durch sein besonderes Aroma zum beliebten Küsten-Drink 

wurde und 2021 erstmals zusammen mit der Basilikum-Limonade von Soda Libre als fertig 

gemixter Aperitif to-go in der Dose angeboten wird. 

 

Weitere Informationen und Bildmaterial können Sie gerne anfordern bei: 

kommunikation.pur GmbH, Andrea Lintl, Sendlinger Straße 31, 80331 München 

Telefon: +49.89.23 23 63 52, Fax: +49.89.23 23 63 51, E-Mail: lintl@kommunikationpur.com 

 


